
 
 
 
 

 
STUDIETUR TIL NEDERLAND 
OG BELGIA 
 
TEMA:  
ØLBRYGGING OG LANDBRUK  
 
24. - 30. november 2009 
 
 
 
 
 
 

 
 

Turleiar og arrangør :  
Turleiar: Yvonne Tonnaer Christensen (opprinneleg frå Nederland) 
Arrangørar: Valdres Bonde- og småbrukarlag og Ressurssenteret 
ved SJH/Kompetansenavet Vest. 
 

Tema :  
Småskala ølbrygging. Bryggeri med kultur for å ta vare på 
tradisjonar innan dyrking av maltbygg og humle, -ulike 
ølsortar med lokalt særpreg, lokale øl- og mattradisjonar.  
 
Målgruppe:  
Mikrobryggeri og småskala produsentar som driv eller vil driva 
med ølbrygging i samband med turisme. 
 
Mål:  
Gje nybyrjarar og erfarne produsentar av øl eit fagleg løft, gje 
inspirasjon og vise mogelegheiter til utvikling av eiga bedrift. 
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Program for studieturen:  
 

Tirsdag 24. nov Avreise Oslo - Amsterdam. Middag og overnatting på 
Hotel Viaya som ligger i samme gata (ved en kanal) som 
bryggeriet De Prael . 

Onsdag 25 nov Besøk på småskalabryggeri de Prael i sentrum av 
Amsterdam i et hus frå 1600-tallet. Dei lagar mange 
ulike ølsortar. Vi er med på ei brygging, får servert lunsj 
og smakar på dei ulike ølsortane. 
Kveld:  middag på hotellet 

Torsdag 26.nov Avreise fra Amsterdam til Schijndel i Sør Nederland  
Brouwerij St. Servattumus, der det vert laga mange 
ølsortar av lokale råvarer. Vi får vera med på brygging 
og besøk på eit småbruk som mellom anna dyrkar spelt 
og humle til ølet. 
Ettermiddag/kveld: transport til Området 
Rochefort/Dinant i de Belgiske Ardennene  
Overnatting på Bed and Breakfast  i Schijndel  Boerderij 
en Bakhuis  

Fredag 27.nov Besøk på Bryggeri Saint-Monon i Ambly, der ein 
begeistra brygger skal ta imot oss. Her får vi smake på 
forskjellige ølsortar han lager. Han har vunne fleire 
gullmedaljar, og lager ca 80.000 liter i året. Muligheit 
for å besøke et folkemuseum og ein butikk der dei sel 
den opprinnelsesmerka "Ardennerskinka" og ostar med 
øl i. 
Kveld: besøk på Bryggeri Brootcoorens. Det vert laga  
både juleøl, lyst og mørkt øl.  
Overnatting  på Auberge de jeunesse i Mons, i ein 
koselig gamal by. 

Lørdag 28.nov Besøk på bryggeriet à Vapeur der vi får sjå brygging 
med damp og med gamalt utstyr frå 1785, sannsynlegvis 
den einaste i Europa. Vi får omvisning og et godt måltid 
med ost med øl som stikkord.  Sjå: www.vapeur.com 
Det er høve til  gardsbesøk i området. Bryggaren har 
mykje kontakt med ei samanslutning av bønder som 
blant anna lager ost med øl i. 

Søndag: 29.nov Gårdsbesøk  på eit småbruk som dyrkar bygg til eigen 
ølproduksjon, før vi reiser til  Brussel på ettermiddagen 
Overnatting: Centre international Jacques brel i Brussel. 

Mandag: 30 
nov. 

Besøk på bryggeriet Cantillon i sentrum av Brussel,- 
det einaste bryggeriet som bruker spontan gjæring  
Ettermiddag/ kveld: Avreise frå Brussel til Oslo.  

 



 

 Reiserute: 
 

 
 
Praktiske opplysningar: 
Deltakaravgift: kr 7.500,- inkludert overnatting og mat, 
ølbryggingskurs, reiseleiar/tolk og lokal transport.  
Turen startar i Amsterdam og ender opp i Brussel. 
Flyreisa frå Noreg til Amsterdam og retur frå Brussel til Noreg 
bestiller og betalar deltakarane sjølv.   
(www.restplass.no og www.norwegian.no har ofte billige billettar.) 

 
Påmelding innan 20. september 2009 til Ressurssenteret ved 
Sogn Jord- og Hagebruksskule pr. : 
- e-post til :  paamelding.sjh@sfj.no 
- tlf. til:  57 63 26 50 
 
Det er fint om påmeldingane kjem i god tid slik at vi får 
oversikt over interessa for turen. Vi må ha minst 12 
deltakarar for å arrangera turen.  (maks 20) 
Meir informasjon om turen får du hos Yvonne: 
yvonne.tonnaer@gmail.com eller telefon 61343569 



 

 
 

 
 
 
 

Planlagde kurs, studieturar og arr. - hausten 2009/våren 2010  
(pr. 17.08.2009): 

Tidspunkt Kurs / aktivitet 

2009  

28.-30.08.2009 Klikkerkurs, trinn 1 og 2, (privattimar) 

24.09.2009 Soppdag med Inger-Lise Østmoe   

02.10.2009 Mjølkesyrekonservering av grønsaker og kjøt  (nav-kurs) 

13.10.2009 Økonomi og driftsleiing  (nav-kurs) 

20.-23.10.2009 Foredling av kjøt  (nav-kurs) 

25.-26.10.2009 Baking i vedfyrt bakaromn / tradisjonsbakst  (nav-kurs) 

30.10.-03.11.09 Barfot og naturleg hestehald, trinn 1 og 2 

29.-30.10.2009 Beitedyr og praktisk skjøtsel av kulturlandskap  (EB-kurs) 

04.-12.11.2009 Lokal foredling og omsetning av mjølk, del 1  (nav-kurs) 

16.-18.11.2009 Trygge mjølkeprodukt – nasjonale retningsliner  (nav-kurs) 

24.-30.11.2009 Studietur i Nederland og Belgia – "Ølbrygging og landbruk"  (nav-kurs) 

hausten 2009 Slaktekurs på Mobilslakt  (EB-kurs) 

hausten 2009 Økoløft i sauehaldet  (EB-kurs) 

2010  

25.-29.01.2010 Innføringskurs i ysting av rå mjølk  (nav-kurs) 

04.-06.02.2010 Ølbrygging  (nav-kurs) 

01.-05.03.2010 Lokal foredling og omsetning av mjølk, del 2   (nav-kurs) 

02.-05.03.2010 Kurs i pølselaging - kurs 2  (nav-kurs) 

10.03.2010 Marknadsføring og sal  (nav-kurs) 

mars 2010 Studietur til Frankrike om ost  (nav-kurs) 

22.-23.04.2010 Økologisk urter.  Dyrking/hausting/bruk    

våren 2010 Økologisk mjølkeproduksjon med geit   

våren 2010 Sertifisering av kuskar for køyreoppdrag  

våren 2010 Kompost og matjordlaget vårt     
 
For påmelding og meir informasjon sjå:   
"Kurs & studieturar" på www.sjh.vgs.no og på www.kompetansenavet.no. 
Ta òg gjerne kontakt på tlf. pr. tlf. 57 63 26 50 
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